
 

 

 

 

 

 

  

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

De 8h00 à 23hoo   
 
Pain    € 8,25 
 
Pleine forme 
Boule de mais avec du fromage affiné jeune, jambon blanc, 
tomate, salade et œuf dur et vinaigrette Thousand Island  
 
Pain Pistolet (bis ou blanc) 
Crevettes hollandaises et sauce cocktail  
ou 
Saumon fumé et sauce au raifort   
 
Club Sandwich 
Pain blanc toasté en sandwich garni de mayonnaise,  
filet de dinde fumé, bacon, salade et tomate  
 
Ciabatta thon 
Garnie de fricandeau, salade de thon, câpres, 
oignons émincés et copeaux de parmesan  
 
Ciabatta Carpaccio 
Garnie de carpaccio de filet de bœuf, câpres, 
pignons de pin, parmesan et tapenade d’olives 
 
Croque-Monsieur ‘Vlonders’ 
Toast double garni de jambon champignons poêlés, 
poireaux et oignons et gratiné au gouda 
 
 

Œufs     € 11,35 
 
Omelette 
Garnie au choix, de champignons, fromage ou lanières  
de saumon fumé, servi avec du pain blanc ou bis 
 
Uitsmijter 
Trois œufs miroir, garnis de jambon et du fromage  

servi avec du pain blanc ou bis  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

De 11h00 à 23hoo   
 
Hamburgers    € 11,35 
Pur bœuf 200 g servi avec des frites     
 
Hamburger 
Oignons frits et sauce tzigane  
ou comme 
 
Cheeseburger 
Avec sauce tzigane 
(Lard poêlé supplément de € 1,00) 
 
Hamburger de poisson 
Filet de poisson frit, sauce rémoulade 
 
 

Salades    € 11,35 
Nos salades sont servis avec  
de la baguette & du beurre     
 
Salade Cesar 
Garnie de poulet fumé, œuf poché, anchois et  
croutons à l’ail, assaisonnement au fromage 
 
Salade au Chèvre Chaud 
Salade tiède de mesclun garnie de pomme acidulée, 
de croutons et de fromage de chèvre chaud, 
assaisonnement au miel et au thym 
 
Salade Niçoise 
Tendre laitue garnie de thon, pommes de terre, 
haricots verts, olives, tomate, œuf du et anchois et 
assaisonnement à la française  
 
Salade orientale garnie de bifteck 
(épicé) 
Mesclun garni de tomate, concombre, lanières de bifteck,  
pousses de bambou, poivrons, oignons, champignons, 
poireaux, piment rouge et sauce au soja et au sésame 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

De 11h00 à 23hoo   
 
Soupe    € 6,20 
Servi avec de la baguette & du beurre fin     
 
Potage du jour  
Demandez au serveur  
 
Soupe à l’oignon gratinée 
 
 

Petit plats chauds    € 11,35  
  
Camembert poêlé 
Demi-camembert nappé de miel au four et romarin frais, 
accompagné de baguette et du beurre   
 
Croquettes de fromage  
Trois croquettes, mayonnaise à la moutarde et  
au choix pain blanc/bis ou frites 
 
Croquettes de viande Van Dobben  
Deux croquettes de viande avec au choix  
du pain ou des frites  
 
 

Plat de Nasi Goreng Schotel    € 16,25 
 
Plat de riz légèrement relevé   
Garni de trois brochettes de saté de poulet et  
sauce au beurre de cacahuètes, atjar tjampoer (légumes à l’aigre-douce), 
haricots au sambal et œuf miroir, servi avec du sambal, 
de la sauce soja, des cornichons et des chips de crevettes 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

11h00 à 23hoo   
 
Plats principal Végétarien     € 16,75 
    
Spaghetti  
Sauce Pizzaïola au quorn, aux tomates, 
poivrons et parmesan 
 
Fondue au fromage  
À base d’emmental, de gruyère et de gouda  
Servi avec de la baguette, des petites pommes de terre rondes,  
des bâtonnets de céleri, et de carottes, des cornichons 
et des oignons a l’amstellodamoise  
 
 

Poissons    € 19,25 
 
Steak de saumon au gril  
Servi avec du beurre aux fines herbes 
 
Solette  
Deux solettes meunière au persil poêlé 
 
Gambas à la ‘Carbonara’ 
Tagliatelles aux lardons, champignons, oignons, vin blanc 
crème et jaune d’œuf, parsemées de copeaux de parmesan 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

11h00 à 23hoo   
 
Plats Principal Viandes     € 19,25 
    
Saté 
Deux brochettes de saté (180 g) de filet mignon 
de porc mariné sauce au beurre de cacahuètes, 
Atjar (légumes variés) à l’aigre-douce 
chips de crevettes 
 
Travers de porc  
Env. 750 g de travers de porc  
au choix, sauce à l’ail ou sauce tzigane 
 
Poulet 
Blanc de poulet farci aux épinards et fromage double-crème, 
en paupiette de jambon des Ardennes, 
servi avec un coulis de tomates et des pates 
 
Confit de Canard 
Cuisse de canard croustillante servi avec une sauce Tutti Frutti 
 
Brochette de filet de bœuf 
Env. 250 g de pointes de filet de bœuf au gril, 
avec au choix, sauce Stroganov, sauce au poivre ou  
sauce à la crème et aux champignons 
 
Mixed Grill 
Steak de bœuf et de porc, côtelette d’agneau, 
blanc de poulet, chipolata et lard fumé, beurre aux  
fines herbes et tomate grillée 
 
Bœuf Bourguignon 
Daube de bœuf au vin rouge, aux petits oignons  
champignons et carottes,  
et gratin de pommes de terre 
 
-Tous les plats principaux sont accompagnés d’une salade composée et de frites (sauf mention contraire)  

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

CHEFS FAVOURITES 
De 17h00 à 22hoo  
 
Entrées     
Les entrées et soupes sont servis  
avec du pain et du beurre    
 
Bisque de homard    € 7,50 

Velouté de homard garni de crevettes hollandaises, 
rosette de crème et soupçon d’armagnac 
 
Gambas d ’escargots    € 10,00 

8 gambas au beurre aux fines herbes 
 
Cocktail de crevettes hollandaises    € 11,35 

Avec une sauce whisky relevée 
 
Saumon fumé     € 12,90 

Filet de saumon finement tranché  
et garniture de câpres, oignons haché, citron, 
poivre du moulin et sauce au raifort 
 
Carpaccio classique    € 12,90 

Filet de bœuf finement tranché, garni de basilic, 
câpres, pignons de pin, parmesan et tapenade d’olives 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

CHEFS FAVOURITES 
De 17h00 à 22hoo  
 
Plats principal     
Les plats sont servis avec des légumes frais du jour, 
une salade (du buffet), et une garniture assortie    
 
Papardelles (végétarien)    € 21,50 

Pâtes crémeuses garnies d’épinards sauvages 

et de champignons poêlés, de copeaux de fromage 
italien et d’un œuf poché  
 
Sole entière    € 34,25 

500 grammes 
Sole meunière, au citron et persil 
 
Filet de bar     

150 grammes    € 21,50 

300 grammes    € 25,50 

Garni d’une sauce antiboise à l’huile d’olive, 
aux oignons rouges, olives, tomates séchées, persil, 
poivre grossièrement moulu et ail 
 
Entrecôte     

200 grammes     € 21,50 

400 grammes    € 25,50 

Bœuf grillé, ail soufflé et sauce au vin rouge 
 
Tournedos     

150 grammes     € 21,50 

300 grammes     € 25,50 

Servi avec une sauce béarnaise 
 
Carré d’agneau     

150 grammes     € 21,50 

300 grammes     € 25,50 

Servi avec une sauce au miel et au thym 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

Naturellement Vlonders 
 

 
 
 
Notre poisson est le plus possible certifié MSC et répond à de sévères critères de pêche durable, afin 

de préserver au maximum les stocks de poissons, pour l’avenir également. 
 
Nous utilisons de la viande de veau rosé. Pour cette race, contrôlée par la S.KI.V., la plus haute 

importance est accordée au bien-être de l’animal. 
 
Nos entrecôtes et tournedos proviennent de bœufs Blaarkop, d’origine hollandaise et vivant dans des 
zones naturelles.  
 
 

 



 

 

Desserts    € 8,50 
    
Strudel chaud 
Sauce à la vanille et boule de crème glacée 
 
Cylindre tricolore au chocolat 
Et sauce à l’orange 
 
Coupe Mitland 
Glace au malaga et aux noix nappée, de liqueur aux œufs, 
de sauce au chocolat, de raisins à l’eau de vie et de crème chantilly 
 
Corbeille de fruits 
Sorbet au citron et aux fruits de la passion  
garni de fruits de saison et arrosé de kirsch  
 
Sorbet Royale 
Fraises et glace à la vanille, garni de fruits, 
d’un coulis de fraises et de crème chantilly 
 
Coupe Danemark 
Glace à la vanille, ananas, sauce au chocolat, 
liqueur aux œufs et crème chantilly 
 
Coupe Cerise 
Glace à la vanille et aux cerises, servi avec des 
cerises chaudes et de la crème chantilly 
 
Dame Blanche 
Glace à la vanille nappée de sauce au chocolat, 
de crème chantilly et d’amandes effilées 
 
Bombe glacée  
Gâteau à la glace au yaourt et aux fruits des bois,  
nappé de coulis de groseilles et de crème chantilly 
 
Pêche Melba  
Glace à la vanille, pêche pochée, coulis de framboises, 
Crème chantilly et amandes 
 
Banana split 
Glace à la vanille, banane, sauce au chocolat, 
Crème chantilly et noix croustillantes 
 
Glace enfant    € 4,50 

Petite glace servi dans une coupe géniale  
que tu peux emporter à la maison 
 
 


