
 

 

 

 

 

 

  

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

Van 08.00 tot 23.oo uur  
 
Brood    € 8,25 
 
Bijzonder Gezond 
Lekkere grote maïs bol belegd met jong belegen kaas, 
gekookte achterham, tomaat  ,salade en een gekookt eitje 
met thousand island dressing 
 
Pistolet (bruin of wit) 
Hollandse garnalen met cocktailsaus 
of  
Gerookte zalm met mierikswortelsaus 
 
Club Sandwich 
Gestapelde toast van wit brood met een laagje mayonaise en 
belegd met gerookte kalkoenfilet, bacon, sla en tomaat 
 
Ciabatta Tonnato 
Belegd met fricandeau, tonijnsalade, kappertjes, fijne ui en  
Parmezaanse kaassnippers 
 
Ciabatta Carpaccio 
Belegd met carpaccio van ossenhaas met kappertjes, 
pijnboompitjes, Parmezaanse kaas en tapenade van olijven 
 
Tostie ‘Vlonders’ 
Dubbele toast met achterham, gebakken champignons, prei en ui 
gegratineerd met Goudse kaas 
 
 

Eieren    € 11,35 
 
Omelet 
Met naar keuze champignons, kaas, ham of gerookte zalmsnippers 
met wit of bruin brood 
 
Uitsmijter 
Drie spiegeleieren met ham, kaas en een bolletje huzarensalade 

met wit of bruin brood 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

Van 11.00 tot 23.oo uur  
 
Burgers    € 11,35 
Puur rundvlees 200 gram & frites     
 
Hamburger 
Met gebakken uien en zigeunersaus  
of als  
 
Cheeseburger 
Met kaas en zigeunersaus 
(Extra gebakken spek € 1,00 supplement) 
 
Visburger 
Gefrituurde gepaneerde visfilet met remouladesaus 
 
 

Salades    € 11,35 
Met stokbrood & roomboter     
 
Caesarsalade 
Met gerookte kip, gepocheerd eitje, ansjovis en  
knoflook croutons met kaasdressing 
 
Salade Chèvre Chaud 
Lauwwarme salade van gemengde pluk sla met een 
friszuur appeltje, gember en ’n grote plak warme geitenkaas 
met een dressing van honing en tijm 
 
Salade Niçoise 
Fijne kropsla met tonijn, aardappel, groene boontjes, 
olijven, tomaat, gekookt ei en ansjovis 
met een Franse dressing  
 
Oosterse Biefstuk Salade 
(Lauwwarm) 
Diverse slasoorten met tomaat en komkommer 
waarover gebakken biefstukreepjes met bamboespruiten, 
paprika, ui, champignons, prei, rode peper, cashew nootjes 
en soja-sesam saus 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Van 11.00 tot 23.oo uur  
 
Soepen    € 6,20 
Met stokbrood & roomboter     
 
Soep van vandaag 
Vraag de dichtstbijzijnde ober hier naar  
 
Gegratineerde uiensoep 
 
 

Kleine gerechten warm    € 11,35 
Met stokbrood & roomboter     
 
Gebakken Camembert 
Camembert uit de oven met honing en verse rozemarijn 
Geserveerd met stokbrood & boter  
 
Kaaskroketten 
3 van Dobben kaaskroketten met mosterdmayonaise 
met naar keuze uit wit/bruin brood of frites 
 
Van Dobben kroketten 
Twee stuks met naar keuze wit/bruin brood 
of frites 
 
 

Nasi Goreng Schotel    € 16,25 
 
Licht pittige rijstschotel 
Drie stokjes kipsaté met pindasaus, atjar tjampoer, 
sambalboontjes en een spiegeleitje 
Geserveerd met sambal, ketjap, augurk & kroepoek 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

Van 11.00 tot 23.oo uur  
 
Hoofdgerechten Vegetarisch    € 16,75 
    
Spaghetti  
Met een Pizziola saus van grove quorn, tomaat en paprika blokjes 
bestrooid met Parmezaan snippers  
 
Kaasfondue 
Van Emmentaler, Gruyère en Goudse kaas 
Geserveerd met stokbrood, krieltjes, sticks van selderij 
wortel, augurk en Amsterdamse uien 
 
 

Vis    € 19,25 
 
Zalmsteak van de grill 
Geserveerd met kruidenboter 
 
Sliptong 
Twee in de roomboter gebakken tongetjes met peterselie 
 
Gamba’s ‘Carbonara’ 
Tagliatelle met spekjes, champignons, uit, witte wijn, room  
en eigeel met Parmezaan  
 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

Van 11.00 tot 23.oo uur  
 
Hoofdgerechten vlees    € 19,25 
    
Saté 
Twee stokjes saté (180 gram) 
van gemarineerde varkenshaas met pindasaus,  
zoetzure atjar tjampoer, frites en kroepoek 
 
Spareribs 
Plm. 750 gram ribbetjes 
met naar keuze knoflooksaus of zigeunersaus 
 
Kip 
Met spinazie en Monchou gevulde kipfilet 
omwikkeld met Ardenne ham 
Geserveerd met een tomatencoulis en pasta 
 
Confit de Canard 
Knapperige eendenbout 
Geserveerd met saus van Tutti Frutti 
 
Biefstuk 
Spies van 250 gram vlees van de grill met Stroganoffsaus, 
warme pepersaus of champignon roomsaus  
 
Mixed Grill 
Runder- en varkensbiefstuk, lamskotelet, kipfilet, 
chipolata worstje en gerookt spek 
met kruidenboter en gegrilde tomaat 
 
Boeuff Bourguignon 
Runderstoof met rode wijn, zilver ui, champignons en wortel 
met aardappel gratin 
 
-al deze hoofdgerechten worden geserveerd met frites en salade (tenzij anders aangegeven) 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

CHEFS FAVOURITES 
Van 17.00 tot 22.oo uur  
 
Voorgerechten     
Voorgerechten en soepen worden geserveerd met 
Stokbrood & roomboter    
 
Kreeftensoep    € 7,50 

Romige kreeftensoep 
Hollandse garnaaltjes, een toefje room & een scheutje Armagnac 
 
Gamba’s a L’escargots    € 10,00 

8 garnalen uit de kruidenboter 
 
Garnalencocktail    € 11,35 

Hollandse garnalen 
met een pittige whiskeysaus 
 
Gerookte Zalm     € 12,90 

Dun gesneden zalmfilet met garnituur van  
kappertjes, gesnipperde uitjes, citroen, versgemalen peper 
en mierikswortelsaus 
 
Carpaccio Klassiek    € 12,90 

Flinterdun gesneden ossenhaas gegarneerd met kappertjes, 
pijnboompitjes, Parmezaanse kaas en olijventapenade 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

CHEFS FAVOURITES 
Van 17.00 tot 22.oo uur  
 
Hoofdgerechten     
Hoofdgerechten worden geserveerd met 
dagverse groenten, salade (-buffet), en passend garnituur    
 
Papardelle (vegetarisch)    € 21,50 

Romig pastagerecht met geroerbakte wilde spinazie, 
akkerchampignons, Italiaanse kaassnippers en 
een gepocheerd eitje 
 
Hele Zeetong    € 34,25 

500 gram 
Gebakken in de roomboter met citroen en peterselie  
 
Zeebaarsfilet     

150 gram    € 21,50 

300 gram    € 25,50 

Met een antiboise van olijfolie met rode ui, olijven, 
gedroogde tomaat, peterselie, grove peper en knoflook  
 
Entrecote     

200 gram     € 21,50 

400 gram     € 25,50 

Gegrild rundvlees met gepofte knoflook en saus van rode wijn 
 
Tournedos     

150 gram     € 21,50 

300 gram     € 25,50 

Geserveerd met Bearnaisesaus 
 
Lamsrack     

150 gram     € 21,50 

300 gram     € 25,50 

Geserveerd met honing/tijm saus 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

Natuurlijk Vlonders  
 

 
 
Al onze vis is zoveel mogelijk MSC gecertificeerd en voldoen aan strenge duurzame vangstcriteria om 
de visstanden ook voor de toekomst zoveel mogelijk veilig te stellen 
 
Wij gebruiken kalfsvlees van het Rosé Kalf. Bij dit, door het S.K.V. gecontroleerde ras, wordt het welzijn 
van het dier van het allerhoogste belang geacht. 
 
Onze entrecote en tournedos komen van oer-Hollandse, in natuurgebieden levende, Blaarkop runderen. 
 
Onze koffie en thee producten zijn U.T.Z. gecertificeerd en dus verantwoord verbouwd.  

 



 

 

Desserts    € 8,50 
    
Warme Apfelstrudel 
met vanillesaus en een bolletje roomijs  
 
Cilinder van drie kleuren chocolade 
Malaga en walnotenroomijs met Advocaat, 
chocoladesaus, Boerenjongens en slagroom 
 
Corbeille met vers fruit 
Sorbetijs in de smaken citroen en passievrucht  
met seizoen fruit en besprenkeld met Kirsch 
 
Sorbet Royale 
Aardbeien en vanille roomijs met stukjes fruit, 
aardbeiensaus en slagroom  
 
Coupe Danmark 
Vanille-ijs met ananas, chocoladesaus, 
advocaat en slagroom 
 
Coupe Cerise 
Kersen en vanille-ijs geserveerd 
met warme kersen en slagroom  
 
Dame Blanche 
Vanille-ijs met warme chocoladesaus, slagroom en geschaafde amandelen 
 
IJstaartje  
Taartje met yoghurtijs en bosvruchtenijs  
met Rote Crutze (bessensaus) en slagroom  
 
Pêche Melba  
Vanille-ijs met een halve gepocheerde perzik, 
frambozensaus, slagroom en amandelen  
 
Bananensplit 
Vanille-ijs met banaan, chocoladesaus, 
slagroom en krokante nootjes 
 
Kinderijsje    € 4,50 

IJsje in een helemaal te gekke beker 
die je mee naar huis mag nemen  
 
 

 


